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,Potravinari MENDELU“ jsou vyznamnym prvkem v oblasti popularizace
vysledku vyzkumu a oblasti vzdélavani a vyznamné se podili v oblasti
public relations Mendelovy univerzity v Brné. V ramci treti role
informujeme Sirokou verejnost nejen o historickych souvislostech,
ale i o inovacich v technologii zpracovani zemeédelskych surovin,
o technologickych postupech vyroby potravin a jejich uvadéni na trh,
0 vyznamu a o principech kontroly jakosti a zdravotni nezavadnosti,
o vyzivovych souvislostech, a o mnohém dalsim. V historii nasi univerzity
se muzeme pochlubit osobnostmi, které formovaly nas obor na nasi alma
mater a polozily tak pro nas zavazujici tradici.

SVETOVY DEN BEZPECNOSTI POTRAVIN

Kazdy rok 7. cervna oslavujeme Svetovy den bezpecnosti potravin
a pfipominame si, ze bezpecnhost potravin je kolektivnim pravem
a odpovédnosti, nebot kazdy musi hrat svou roli. Téma Svétového dne
bezpecnosti potravin 2026 ,,0d problému k reSenim — bezpecné potraviny
vsude” zduraznuje, jak mohou udaje o nemocech, jejich dopadech

a ztratach na zivotech nasmeérovat opatreni k cilenym a nakladovée
efektivnim resenim (EFSA, MZe 2026).

MALA UVAHA O TRVANLIVOSTI A BEZPECNOSTI POTRAVIN

Spotrebitelé na celém svéte stale vice pozaduji potraviny s mensim
poctem ingredienci, nejlépe bez chemickych prisad, aditiv, chcete-li écek.
A vsichni chtéji, aby byly potraviny zdravé, vydrzely co nejdéle v nejlepsi
cvalité a témer vsichni si je vybiraji podle ceny. Malokdo si uvédomuje, co
je vSe za tim, nez jsou vyrobeny, co to stoji usili vychazet vstric i jinym nez
témto vyse uvedenym a pro né béznym pozadavkum. Co je okolo toho za
administraci? Co je s tim spojeno za usili mnoha osob, nejen u vyrobce,
ale v celé vertikale, a to vc€etné dozoru nad jejich kvalitou a zdravotni
nezavadnosti? Mnozi vi, ale hlavné se musi zaridit a prizpusobit. Nékdy to
vypada, ze zakladem je administrace a papirovani.

Je s podivem, ale souvisi to s rozvojem nasi civilizace, ze slovo
conzervace, konzervant, nebo pasterace vnimaji spotrebitelé az
oejorativné. A uklidnuje nas, kdyz na obalu vyrobku nebo letaku vidime
,bez konzervantu” nebo ,nepasterizovano®. Pritom bézny spotrebitel se
zcela oddava luxusu bezpecnosti, kterou za néj resi nékdo jiny.
Neodhaduje svoji Sanci na otravu, nemusi zapojovat svoje smysly
a zurocovat zkusenosti predchozich generaci pri sbéru, vybéru nebo
vyrobe potravin.

Pan prof. Ing. Karel Kopec, DrSc. na Ingrovych dnech pred témeér dvaceti
lety ve své prednasce konstatoval, ze soucasny homo sapiens sapiens,
neboli ¢lovéek rozumny, je spise clovekem nakupujicim, a uvedl pro néj
i ndzev - homo sapiens emptus. Clovék zcela odkazany na regdly obchod
a penize na uctu. ,System® ktery v sobé v soucasnosti nabalil
a kombinuje nejen vsechny poznatky z historie pro oblast food safety
aktualné zapracovava vse, co by na néj mohlo mit jakykoli negativni
dopad.
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POTRAVINOVE PRAVO A JEHO HISTORIE

V roce 2027 to bude ctvrt stoleti od vzniku potravinového prava,
jak jej zname v souladu s Narizenim Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se
stanovily obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zridil
se Evropsky urad pro bezpecnost potravin (EFSA) a stanovily
postupy tykajici se bezpecnosti potravin. Zavedla se opatreni,
ktera maximalné eliminuji moznost poskozeni zdravi lidi (HACCP,
dohledatelnost, aj.). Systém chrani ¢loveka nakupujiciho, i kdyz se
obé strany musi vyrovnavat stale s novymi vyzvami a problémy.
Doba je dynamicka, spoleCnost se radikalizuje, jak se muzeme
docist. Najednou clovéka nakupujiciho muze prekvapit a vydeésit,
ze hrozbou muze byt i clovék.

Potravinovy terorismus (food terrorism), neboli bioterorismus je
umyslna kontaminace potravin skodlivymi latkami s cilem zpusobit
smrt, nemoc nebo strach v populaci pro politické, nabozenské
nebo jiné ideologické ucely. Neni to ale nic nového, nebot
odstranéni nepohodlnych panovniki nebo potomku timto
zpusobem je historicky celkem snadno dohledatelné a patrilo
tehdy k , osvédécenym metodam® Ne, ze by soucasni vyrobci
a obchodnici neméli zkusenosti s ,reklamacemi®, vydéraci, ale
aktualni pripad se zamérné otravenou kojeneckou vyzivou muze
spustit inspiraci pro dalsi.

VYZNAM SYSTEMU HACCP A POTRAVINOVEHO PRAVA

Diky systému a vsem téem byrokratickym opatrenim potravinového
prava zavedenym zejména vuci a vlastné diky mikroorganismum,
ktera byla zavedena v ramci bezpecnosti potravin, to nemaji
mikroorganismy na jedné strané, ale i potencialni vydéraci — travici
na strané druhé, tak jednoduché. Nékteré vyrobce sice pravidla
a pozadavky potravinového prava spise obtézuji, néekterym
nakupujicim lidem zase spise prodrazuji cenu zbozi, ale tento
,system® je stale inovovan a musi byt pripraven na vsechno.
,Budme radi za system a vylepsujme ho, aby byl nadale funkcni”.
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Fotogradfie:
a) Vpichové i bezkontaktni mereni teploty teplomérem TESTO 104-IR BT
b) Nové budované krdjeci centrum firmy PRANTL v Zirovnici

Tento poster je planovanym vystupem , Poradny pro zajisténi spravného zivotniho stylu prostrednictvim vyzivy“ a v ramci Sireni vysledku
operacni skupiny projektu ,,OS Prantl — Digitalizace vyroby a procesu v potravinarském podniku“ Intervenci 53.77 - Podpora operacnich skupin
a projektu EIP v ramci Rozvoje venkova podle Strategického planu SZP na obdobi 2023-2027.

Diky nasemu unikatnimu zazemi a vybaveni, které pouzivame v maximalni mozné mire vzhledem k poctu nasich pracovnikl, se muzeme
vochlubit &innosti, vysledky a povésti, diky kterym patfime mezi nejvyznamnéjsi potravinafska pracovisté v Ceské republice. To prezentujeme
na desitkach akci béhem roku. Toto je vSak mozné predevsim a hlavneé diky praci nasich aktivnich zaméstnancu a studentu. Tem patri nejvétsi dik.
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