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Motto akce a prispévek potravinaru

,Potravinari MENDELU” jsou vyznamnym prvkem v oblasti popularizace
vysledku vyzkumu a oblasti vzdélavani a vyznamneé se podili v oblasti public
relations Mendelovy univerzity v Brné. V ramci treti role informujeme Sirokou
verejnost nejen o historickych souvislostech, ale i o inovacich v technologii
zpracovani zemedelskych surovin, o technologickych postupech vyroby
potravin a jejich uvadéni na trh, o vyznamu a o principech kontroly jakosti
a zdravotni nezavadnosti, o vyzivovych souvislostech, a o mnohém dalsim.

V historii nasi univerzity se muzeme pochlubit osobnostmi, které formovaly
nas obor na nasi alma mater a polozily tak pro nas zavazuijici tradici.

Na to navazujeme i v tomto prispevku, kde bychom radi predstavili vyrocni
pivo (@ za nim stojici osobnosti) ze surovin pochazejicich z Polni pokusné
stanice v Zabgicich. Vedkeré suroviny pouzité pro vyrobu tohoto piva neurazily

od Polni pokusné stanice vice jak 70 km, jedna se tedy o ryze lokalni produkt. Klicici jeémen odriidy Bojos v univerzitni sladovné (autor)

o Vyroba piva
POUZITE SUROVINY

Pro vyrobu predlozeného piva byl pouzity jecny slad ziskany z jeCmene odrudy
Bojos‘"C. Jedna se o sladovnickou odridu, doporuc¢enou Vyzkumnym ustavem
pivovarskym a sladarskym pro vyrobu piva s CHZO (chranénym zemeépisnym
oznaenim) ,Ceské pivo“. Odrlida Bojos je v soulasnosti nejpéstovanéjsi
odriidou jarniho sladovnického je¢mene v Ceské republice, pfestoZe byla
registrovana jiz v roce 2005. Nazev této odrudy odkazuje na Josefa Boumu,
vyznamného ceského slechtitele jarniho jeCmene, ktery mnoho let pusobil na
Slechtitelské stanici v Hrubcicich, odkud pochazi i tato odruda. Rostliny jsou
stredné vysokeé az vysoké, stredné az méné odolné proti poléhani. Hmotnost
tisice zrn je stredné vysoka, podil predniho zrna je stredné vysoky az vysoky,
odruda se vyznacuje stabilni sladovnickou kvalitou. Vyrazna péstitelska rizika
nemad. UdrZovatelem je spole¢nost Limagrain Ceska republika, s.r.o.

Chmelové hlavky byly sklizeny z rostlin zplanéle rostoucich v arealu
Skolniho zemédélského podniku, které pravdépodobné pochdzeji
z chmele vysazeného pro pokusné ucely ve 30. letech 20. stoleti.
Chmeleni bylo provedeno na trikrat pfimo zmrazenymi hlavkami
sklizenymi v roce 2025 v celkovéem mnozstvi 950 g. Po zchlazeni
mladiny bylo dilo zakvaseno kvasnicemi spodniho kvaseni RIBMK95,
tedy typickym kmenem kvasnic vhodnymi pro lezacka piva
plzenriského typu. Po hlavnim kvaseni (5 dnu) a lezeni (46 dnu) je
pivo predlozeno k degustaci. Vysledna horkost piva je 32 IBU
a obsah alkoholu je 4,6 % obi;.

Sladovnicky jeémen z dlouhodobého pokusu

Pro tuto konkrétni varku piva bylo pouzito zrno vypéstované v dlouhodobém
stacionarnim pokusu s monokulturou jarniho jecmene (od roku 1970), ktery si
muzete prohlédnout v prubehu polniho dne na stanovisti ,Stacionar®. V roce
2025 byl v tomto pokusu dosazen vynos zrna 5,64 t/ha s prumérnym
obsahem bilkovin na urovni 10,8 %, hmotnosti tisice zrn 49,5 g a podilem
predniho zrna 98,9 %.

Vyroba sladu

Zrno bylo zesladovano v univerzitni sladovné na Ustavu technologie potravin
Agronomické fakulty, maceni bylo provedeno dle programu (voda/vzduch)
6/12, 4/12 a 3/12, v dalsi fazi bylo zrno prelozeno na humnovou skrin, kde
bylo 2x denné intenzivné skrapéno, namacka i kliceni probihaly pri 13 °C. Zrno
vodu prijalo velmi ochotné, stupen domoceni byl 45,6 %. Na hvozdu bylo zrno
dotahnuto pri teploté 80,5 °C, vysledny extrakt v zrnu sladu byl 81,7 %. Na

varnu sSlo 26 kg sypani pouze odrudy Bojos, varka je tedy ryze celosladova.

Zplanély chmel (vlevo nahore) a porosty jarniho jeCcmene odrudy Bojos

PODEKOVANI

Dékujeme koleglim z Polni pokusné stanice a Skolniho zemédélského podniku v Zabéicich a také Agronomické fakulté® Mendelovy univerzity
v Brné za moznost prezentace nasi cinnosti. Diky nasemu unikatnimu zazemi a vybaveni, které pouzivame v maximalni mozné mire vzhledem
k poCtu nasSich pracovnikl, se muzeme pochlubit Cinnosti, vysledky a povésti, diky kterym patfime mezi nejvyznamnéjsi potravinarska pracovisteé
v Ceské republice. To prezentujeme na desitkdch akci b&hem roku. Toto je viak mozné predeviim a hlavné diky praci nasich aktivnich zaméstnanc
a studentu. Tém patri nejvetsi dik.
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